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So geht
Müller.



Gutsweine Deutsche Qualitätsweine + Secco | 0,75 l

Die Gutsweine aus unseren Weinbergen rund um Hammelburg  
sind durch eine moderne Weinbereitung besonders sorten- und  
jahrgangstypisch. Sie zeichnen sich aus durch Frische, Frucht und  
Eleganz. Einstiegsweine für jeden Tag, die einfach Spaß machen.

2329  2023 SILVANER  7,50 
  Q.b.A. trocken, Alk. 12,0% vol Ltr. 10,00

2304 2023 MERZLING 7,50
 Q.b.A. trocken, Alk. 11,5% vol Ltr. 10,00

LÄUFT!
Fröhlich, frech und gut gelaunt fühlt sich  
dieser Wein in jeder Runde pudelwohl.  
Sie müssen nur entscheiden, ob Sie mit  
LÄUFT.® Weiß, Rosa oder Rot feiern möchten. 

2305 LÄUFT.® ROSA 7,50 
 Rotling Q.b.A. halbtrocken, Alk. 11,5% vol Ltr. 10,00

2407 LÄUFT.® WEISS 7,50 
 Cuvée Weiß Q.b.A. halbtrocken, Alk. 12,0% vol Ltr. 10,00

2311 LÄUFT.® ROT 8,20 
 Cuvée Rot Q.b.A. halbtrocken, Alk. 12,0% vol Ltr. 10,93

Unsere Onlinevinothek  
ist für Sie immer geöffnet: 

www.muellerswein.de 

1230  Müllers Secco 8,20
  fruchtiger, spritziger Perlwein  Ltr. 10,93 

mit zugesetzter Kohlensäure, Alk. 11,5% vol



2340 Alkoholfrei
 Müllers  2,00

 Bio-Traubensaftschorle | 0,33 l Ltr. 6,06
Alk. 0,0% vol zzgl. Pfand

2341 Müllers  2,00
 Bio-Weinschorle | 0,25 l Ltr. 8,00

BIO Weisswein 60%, Wasser, Kohlensäure 
 Alk. 6,0% vol 

 Müllers  2,00

Lecker!

2308 2023 Hammelburger Trautlestal  10,50
 Sauvignon Blanc trocken, Alk. 12,0% vol Ltr. 14,00

2404 2024 Hammelburger Heroldsberg 14,00
 Gelber Muskateller lieblich, Alk. 11,0% vol Ltr. 18,66

2213 2022 Hammelburger Heroldsberg 10,50
 Silvaner Q.b.A. trocken, Alk. 13,0% vol Ltr. 14,00

2208 2022 Hammelburger Heroldsberg 10,50
 Riesling Q.b.A. trocken, Alk. 12,0% vol Ltr. 14,00

2310 2023 Hammelburger Heroldsberg 10,50
Weißer Burgunder Q.b.A. trocken, Alk. 12,0% vol Ltr. 14,00

2214 2022 Hammelburger Heroldsberg 10,50
 Spätburgunder Q.b.A. trocken, Alk. 14,0% vol  Ltr. 14,00

2313 2023 Hammelburger Trautlestal 10,50
Domina Q.b.A. trocken, Alk. 12,0% vol Ltr. 14,00

Lagenweine Deutsche Qualitätsweine | 0,75 l

Hier lernen Sie die besondere Lagen- und Rebsortenvielfalt 
Hammelburgs richtig kennen. Diese Weine sind die perfekten 
Essensbegleiter. Unsere roten Lagenweine reifen mindestens 
ein Jahr im Holzfass um Ihren vollen Körper zu entfalten.



Große Weine Deutsche Prädikatsweine | 0,75 l + 0,375 l

Die späte Ernte vollreifer Trauben, mit viel Extrakt und Mineral - 
stoffen, garantiert Spitzenweine, die vom Terroir und dem günstigen 
Kleinklima besonders geprägt sind. Sie garantieren enorme Fülle,  
große Nachhaltigkeit und einen unverwechselbaren Charakter.  
Ihnen wird eine besondere Reifezeit im Fass auf der Hefe von  
mindestens 12 Monaten gegönnt.

Unsere älteren Jahrgänge sind wahre Schätze.  
Sie dürfen auch gerne mal etwas länger reifen  
und werden deshalb später abgefüllt. 

 
2415 Neu!

  DRY AGED | 0,375 l 28,00
  Alk. 10,0% vol Ltr. 74,66 

Saft aus luftgetrockneten Trauben, verleiht  
diesem Wein eine besondere Fruchtsüße.  
Lecker als Aperitif, zu Süßspeisen und Desserts.

1501 Neu!   2015 Silvaner ORANGE 39,00
  Alk. 14,0% vol Ltr. 52,00 

Lese von Hand, Spontanvergärung im Holz mit  
den Traubenhäuten. Nach 6 Monaten wurden die 
Traubenhäute schonend abgezogen (nicht gepresst). 
Kein Schwefelzusatz. 10 Jahre weitere Reifung.  
Eine limitierte Menge wurde naturtrüb und  
unfiltriert abgefüllt.

2345 2022 Spätburgunder Réserve 19,50 
 trocken* Alk. 13,0% vol Ltr. 26,00 
  18 Monate im Barriquefass gereift

1820 2018 Hammelburger Heroldsberg 21,00 
 Silvaner »adhoc« trocken* Alk. 13,0% vol Ltr. 28,00 
  Spontanität ist die besondere Eigenschaft,  

die diesem Wein gegönnt wurde.  
Das schmeckt man!

1819 2018 Hammelburger Heroldsberg 21,00
  Silvaner »erbgut« trocken* Alk. 13,0% vol Ltr. 28,00 

Eine charaktervolle Weinpersönlichkeit –  
Jahrzehnte gewachsener Geschmack!



Verkaufs- und Lieferbedingungen
Gültig ab 01.05.2025. Alle Preise in Euro und inkl. MwSt. 
Alle Angaben ohne Gewähr. 

Die Listenpreise verstehen sich, wenn nicht anders angegeben,  
für 0,75l-Flaschen ab Hof. Der Versand erfolgt ab Hammelburg an 
eine Adresse auf Rechnung und Gefahr des Bestellers. Transport-
versicherung wird nur auf besonderen Wunsch abgeschlossen. 

Versand in Deutschland (Festland):  
1 – 18 Flaschen 9,50 
19 – 60 Flaschen 20,00 
ab 300,00 Euro Bestellwert frachtfrei 
Versand ins Ausland auf Anfrage.

Leergut wird ohne Vergütung zurückgenommen. Mit der  
Auftragserteilung erkennt der Besteller die Verkaufsbedingungen 
an. Wir empfehlen die Weine liegend an einem kühlen und dunklen 
Raum zu lagern. Die Auskristallisierung von Weinstein ist ein natür-
licher Vorgang, der auf die Qualität des Weines keinen Einfluss  
hat und daher kein Grund zur Beanstandung ist.

Geschenkpackungen 
508 für 1 Flasche 2,00  
509 für 2 Flaschen 2,50 
510 für 3 Flaschen 3,00 

Nutzen Sie unseren bequemen Service! Wir stellen für Sie  
individuelle Geschenksendungen zusammen und versenden  
diese nach Ihren Wünschen zu Freunden, Kunden oder  
Geschäftspartnern (Kosten gehen zu Lasten des Bestellers).

* Wein aus konventionell erzeugten Trauben

Ethos sind ein gutes Dutzend junge Winze-
rinnen und Winzer aus Franken. Mit unter-
schiedlichem persönlichen Hintergrund,  
mit verschiedenen Geschichten, mit Betriebs - 
größen von 3 bis 15 ha und mit gemeinsamen 

Zielen: die fränkische Weinkulturlandschaft – insbesondere 
die Steillagen – erhalten, umwelt- & ressourcenschonenden 
Weinbau betreiben, Biodiversität fördern, gesellschaftliche 
& soziale Verpflichtungen übernehmen, saubere, ehrliche 
und faire Weine mit Qualität erzeugen.

 LIMITIERT AUF 3.000 FLASCHEN!

 Der Silvaner von Ethos No. 3 35,00 
 Silvaner trocken* Alk. 13,0% vol Ltr. 46,67

  Verschiedene Jahrgänge erhältlich.

  Aus den besten Silvaner-Trauben der besten  
Lagen aller 13 Weingütern wird jedes Jahr ein  
gemeinsamer Wein erzeugt: 

  Lese von Hand, keine Zusatzstoffe, spontane  
Vergärung im Holzgärbottich mit den Trauben- 
häuten. Nach 6 Monaten schonend abgezogen  
(nicht gepresst), kein Schwefelzusatz, weitere  
Reifung in Ton- und Holzgefässen. Abfüllung  
in recycelten Altglas-Flaschen.

  Eine limitierte Teilmenge wurde erstmals  
2016 naturtrüb und unfiltriert abgefüllt.



weingut@muellerswein.de 
www.muellerswein.de 

Verkaufs & Öffnungszeiten  
Vinothek am Weingut, Fuldaerstraße 50  
Telefon 09732 - 788080 
Donnerstag + Freitag 14.00 – 18.00  
Mai – Oktober:  
Samstag + Sonntag 14.00 – 18.00 Uhr  
oder nach Voranmeldung 

Verkaufs - & Öffnungszeiten 
Vinothek, Am Marktplatz 12  
Telefon 09732 - 78 770 
Donnerstag bis Montag 9.00 – 21.00 Uhr  
Dienstag und Mittwoch Ruhetag 

Wenn Sie eine fachkundige Führung 
durch unsere Weinberge oder eine 
Weinprobe wünschen oder uns einfach 
außerhalb der Öffnungszeiten besuchen 
wollen, rufen Sie uns bitte an!
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So geht
Müller.

muellers_wein

Müllers Wein


